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Offnungszeiten iiber die Feiertage

2024 Dez.|Landgasthof | Gachingen | Wiirtingen |Miinsingen | Reutlingen| Merklingen| Stuttgart
So 22. |11.00-21:00/11:00-17:00 zu zu zu offen zu

Mo 23. |1100-2100| offen |8:0018:00| offen offen offen offen

Di 24, zu 8:00-13:00| 7:30-12:00| 7:30-12:00| 7:00-13:00| 8:00-14:00| 7:00-14:00
Mi AW*Tag 25. zu zZu zZu zZu zu Zu Zu
Do/2wW*Tag26. zu zu zu zu zu zu zu

Fr 27. |11:00-21.00| offen offen offen offen offen offen
Sa 28. |1100-21:00| offen offen offen offen offen offen
So 29. |11:00-21:00| 11:00-17:00 zu zu zu offen zu

Mo 30. [11.00-16:00| offen offen offen offen offen offen

Di /Silvester 31 zu 8:00-13:00| 8:00-12:00( 8:00-12:00| 8:00-13:00| 8:00-14:00| 7:00-14:00
2025 Jan.

Mi/Neujahr 1. Zu zu zu Zu Zu zu zu

Do 2. |M00-2100| offen offen offen offen offen offen

Fr 3. |1M00-21:00| offen offen offen offen offen offen

Sa 4. |1:00-21.00| offen offen offen offen offen offen

So 5. |11:00-21:00|11:00-17:00 zu zu zu offen zu
Mo/Hi.3k. 6. |11:00-21.00|11:00-17:00 Zu Zu zu offen zu
Offnungszeiten regular:

Gachingen Mo, Di, Do, Fr:  8:00-18:00 Uhr |Sa: 7:30 -18:00 Uhr
(. 07122-82870

Miinsingen Di - Fr: 8:00-18:00 Uhr |Sa: 7:30-12:30 Uhr
(. 07381-2262

Wiirtingen Di, Do, Fr: 8.00-13:00 Uhr  und 14:30 -18:00 Uhr
¢, 07122-9289 Mi: 8:00-18:00 Uhr |Sa: 7:30 -12:30 Uhr
Reutlingen Markthalle Mo -Fr: 8:30-18:30 Uhr | Sa: 8:00 - 15:00 Uhr
(. 07121-628 70714

Stuttgart Markthalle Mo - Fr: 7:30-18:30 Uhr | Sa:  7:00 - 17:00 Uhr
. 0711-553 24929 In Stuttgart bieten wir ein Extra-Angebot.

Merklingen H ALBZEIT

€, 07337-92414 20

Mo - So:

8:00 - 20:00 Uhr

www.failenschmid.de
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Wir beraten Sie gerne und freuen uns auf lhre
Vorbestellung bis zum 17. Dezember 2024:

vom Kichenchef Vorgekochtes

ofenfertig Vorbereitetes

festliche Braten, Edelteile und Fleischwaren
gro3ere Mengen an Wurstchen und Wurstsalat

Bestellungen

Nutzen Sie bitte unser Bestellformular.
Dies liegt in unseren Metzgereien aus.
Hinweis: Umbestellungen und Nachbestellungen
sollten vermieden werden!

Unsere Fleisch-
und Wurstwaren
erhalten Sie
gerne direkt an
der Theke.

Unsere ]
Theken sind Wir freuen uns
auch am 24.12. auch ohne
noch gut Vorbestellung
auf Sie!

bestiickt!

Abholung

Am folgenden Tagen bieten wir lhnen in Gachingen

eine Abholstation an:

23.12.
2412,

Montag
Dienstag

von 8:00 bis 16:00 Uhr
von 8:00 bis 12:00 Uhr

Der Zugang ist Uber den Saaleingang des Landgasthofes.
Hier ist kein Laden-Einkauf mdoglich!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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& einen guten Rutsch ins Jahr 2025!

lhr Metzgermeister Ludwig Failenschmid
mit vielen fleiBigen Handen in unserem Hause
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Verschenken leicht gemacht!

Schone Geschenkkodrbe und Dosenpéackle

Dosenpaket
mit  klchenfertigen
Dosen &  Wurst-

spezialitaten, z.B. flr
einen  kulinarischen
Gruf3 in die Ferne.

Verwohn-Essen fiir 2
zB. fir Oma & Opa,
wie selbst gekocht!
Kalbsschmorgulasch,
Serviettenknodel &
Blaukraut.

Geschenkidee

Bauernrauchfleisch
auf Vesperbrettle aus
Bottinger Marmor

= Fertig gepackt!

=p im Geschenkkarton

= Jetzt neu!




vom Kiichenchef vorgekocht

Trollinger-Gulasch
Eingemachtes Kalbfleisch
Sauerbraten
Rinderroulade, gefiillt
Kalbs-Schmorgulasch
Albbiiffel Schmorgulasch
Hirnsuppe

Schweinefilet Medaillons

vom Albrind, im 800g Glas

im 600g Glas

vom Albrind, in der 400g Dose
vom Albrind, in der 580g Dose
in der 580g Dose

in der 580g Dose

in der 580g Dose

in der 580g Dose

.. und noch viele andere Konserven!

Hausgemachte Semmelknddel, Kartoffelgratin & Spatzle
Bratensof3e, Markkl6Bchen & Gulaschsuppe

Maultaschen & vegetar. Spinatmaultaschen
Albbiiffel Goschle

handgefaltet
handgefaltet, im Bohringer Albdinkelteig

Hirschbraten Sous vide gegart im 2-Portionen-Kochbeutel
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Inspirationen fiir Ihr Festmenii

'R vom Albschwein:

[Familie Sontheimer in Almendingen und Familie Frank in Laichingen {\

Albkrauterhals mit feinen Krautern
Semmelkrustenbraten mit milder Semmelfiillung
Festtagsfilet im Raucherspeckmantel & BechamelsoRe, in Alu-Form

H vom Albrind:

[Zwiefalter Aachtalrind und Eichenhof in Mehrstetten

Biirgermeisterbraten gefiillt mit Raucherschinken & griinen Bohnen
Rinderrouladen
Sauerbraten
Filet, Rostbraten & Dry Aged
Jungrind-Riickensteaks

H vom Kalb:

[Jan Gekeler aus Wirtingen und Familie Wahl in Eglingen

geflllt mit Raucherspeck, Gewlirzgurken & Senf
eingelegt
gut gereift

mariniert im 2er-Vakuumpack

Kalbsnierenbraten
Kalbshaxen
Kalbsbrust

der Klassiker
z.B. als Ossobuco

fein gefullt

W Alblinsenschwein

[exklusiv bei Failenschmid J

H Albbiiffel

vom schwabischen Cowboy Willy Wolf ]

d) Hirsch

aus der Jagd Tobias Fischer im Bregenzer Wald und im Odenwald]

H Lamm *auf

[von der Schaferei Stotz aus Miinsingen ] Vorbestellung

bitte bis Fr.
6.12.24

é Reh® Wildschwein” & Geﬂiigel%
Reh-Riicken und -Keulen, auch in Teilstiicken

Caiin, X
g
Fondue

Chinoise
Bourguignonne

Festliche Klassiker

in Scheiben fur heil3e Brihe

in Wurfeln fur hei3es Fett

Im Blatterteig
Kasseler Riicken, Schweinefilet & Rinderfilet
Schinken-Kase-Rollchen

- Wurst- & Schinkenspezialitaten

Rohschinken-Spezialitaten:
Coppa di Biosphiére
Albschinken aus der Albschweinekeule, mindestens 9 Monate gereift
Wacholderschinken
Rinderrauchfleisch
Alblinsenschwein Rohschinken

mindestens 9 Monate gereift

mindestens 6 Monate gereift
mindestens 8 Monate gereift

mindestens 9 Monate gereift

Einzigartige Salami & Rohwtirste in Premiumqualitat:
Rauchsalami, St. Georgs Salami & luftgetrockneter Albler
Snackwiirstle: Kaminwurzen, Nussli & Albkracher

Albino luftgetrocknete Salami mit Alb-Gin von HAHNs destillat manufaktur

Rein Albbtffel & exklusiv bei Failenschmid:
Luftgetrockneter Schinken
Wurzl'n & Stengele

Buffalos Salamisnack mit Leinsamendl aus der Alb-Olmiihle
Salami “Scharfer Biiffel”

mindestens 9 Monate gereift

im Jalapefio Mantel
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